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Sammendrag: (maks 200 ord)

Dokumentasjon om egenskapene til maten blir stadig viktigere for forbruker, supermarkedskjeder
og myndigheter. Sporbarhet er et verktgy som gjgr det mulig & dokumentere og hente fram
informasjon om en matvare fra en produksjonskjede ved behov. Nofima har kartlagt graden av
sporbarhet for en salt- og en klippfiskprodusent i prosjektet "Sporing i saltfisk- og Klippfisk-
industrien - utfordringer og barrierer i produksjonsprosessen.” Rapporten beskriver de kritiske
punktene for & innfare sporbarhet, i tillegg til & beskrive barrierer og utfordringer for & innfare
sporbarhet for salt- og klippfisk.

English summary: (maks 100 ord)

The overall objective of the project “Traceability: Challenges and barriers for salted fish and clip
fish producers” is to identify the critical points with regards to traceability at a salted fish and clip
fish producer. This report highlights where information is lost in the current system. It
recommends changes to existing routines and practices in order to improve traceability. The
report also describes the challenges encountered when implementing traceability of salted fish
and clip fish.
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1 Bakgrunn og formal

Dokumentasjon om egenskaper, opprinnelse og hva som har skjedd med maten vi spiser blir
stadig viktigere. Innfgring av sporbarhet gjgr det mulig & hente ut slik informasjon, noe som
kan gi betydelige gevinster for ressurskontrollen i verdikjeden og markedet.

Konkurransen i det internasjonale markedet er stor. Det er derfor viktig & bygge kundelojalitet
for & oppna konkurransefortrinn, som sikrer kjgp og gjenkjgp. Dette kan gjgres ved blant
annet bedre dokumentasjon om produktet. Sporbarhet er ogsa et verktay som kan brukes til
optimalisering og styring av produksjonen. Med effektive sporbarhetssystemer blir det
enklere a fgre kontroll med at de produktene og ravarene som benyttes er tilfredsstillende. |
tillegg til & tilfredsstille nasjonale og internasjonale lover og regler, kan sporbarhet veere et
verktgy for & dokumentere at levert fisk er en lovlig registrert fangst. Ulovlig, urapportert og
uregistrert fiske (UUU-fiske) er en trussel mot beerekraftige bestander og okologisk
mangfoldighet. EU har derfor lagt frem et forslag til nye tiltak mot UUU-fiske. Et av de
foreslatte tiltakene berarer sporbarhet og krever at all fisk som landes/importeres skal veere
dokumentert lovlig fanget av flaggstaten. Fiskeridirektoratet falger med denne utviklingen og
har gitt signaler om at kravet til sporbarhet for fisk kan bli skjerpet i forhold til dagens krav.
Det jobbes n& med et utkast til en lov om forvaltning av viltlevende marine ressurser
(Havressursloven) hvor det i § 42 star;

"Departementet kan i forskrift gje reglar om at dei som haustar, tek imot, transporterer,
oppbevarer, produserer eller omset viltlevande marine ressursar skal kunne
dokumentere dei opplysningane som trengst for til einkvar tid & kunne spore fisk mv.
tilbake til ein fangst registrert pa landings- eller sluttseddel”.

Kravene til sporbarhet i dagens lovgivning er at bedriftene skal ha oversikt over hvem de
mottar ravarene fra og hvem de har sendt de ferdig produserte produktene til (Food Law,
2002; Matloven, 2002/03; FOR-1809/04, 2004, FOR-1809/04-veileder, 2005). Det er ingen
krav . om hvordan produktene skal merkes. Det er heller ingen krav at bedriftene skal
registrere splittinger og blandinger av ravarer og ingredienser i produksjonen.

Imidlertid har aktgrene i den konvensjonelle sektoren en rekke utfordringer i
produksjonsprosessen for & kunne innfare sporbarhet. Internt i bedriftene kan splittinger og
blandinger av fisk i produksjonsprosessen veere en utfordring. Hvis et produkt splittes opp i
flere enheter eller blandes sammen med flere enheter, er det viktig & dokumentere dette for &
sikre at sporbarheten er tilstede. Et annet problem er at informasjonen forsvinner mellom
bedriftene, slik at det ikke er mulig & spore et produkt gjennom en produksjonskjede.

Hovedmalet med dette FoU-prosjektet er a identifisere og kartlegge hvilke barrierer og
utfordringer som ma overvinnes for a kunne utvikle effektive sporingssystemer i saltfisk- og
klippfisksektoren. Fglgende delmal skal lede fram til hovedmalet:

Delmal 1. Dokumenterer hvordan saltfisk- og klippfiskneeringen registrerer dataflyten i
dagens produksjon med spesiell vekt pa informasjonstap i produksjonen fra
fangst til ferdigvare som hinder for effektiv verdikjedesporing. Dokument-
asjonsnivaet ma kunne danne grunnlag for framtidig programvareutvikling.

Delmal 2. Identifisere hvilke faser i produksjonsprosessen som er kritisk for & kunne
oppfylle kravene til effektiv sporing med fokus pd manglende dokumentasjon
0g interne rutiner.

Delmal 3. Implementere kunnskapen i norsk salt- og klippfiskindustri.



Pilotbedriftene i prosjektet er en salt- og en Kklippfiskprodusent. Rapporten beskriver
dataflyten i dagens produksjon med spesielt vekt pa informasjonstapet og identifiserer de
kritiske punktene for & innfgre sporbarhet. | tillegg beskriver rapporten barrierene og
utfordringene for innfgring av sporbarhet for salt- og klippfisk.

Prosjektet er et samarbeidsprosjekt mellom en saltfiskprodusent, en klippfiskprodusent,
Bacalao Forum/Fiskeri- og Havbruksneeringens Forskningsfond (FHF) og Nofima. Prosjektet
er finansiert av FHF.



2 Definisjoner

Sporbarhet er et verktgy for & spore produkt- og prosessinformasjon pa en systematisk mate.
Systematisk mate betyr at bedriften ma knytte informasjonen de mottar om ravarene til
produksjonsbatchen, som videre er knyttet til de ferdigproduserte produktene de sender ut av
bedriften. Batch er den mengden fisk som har gatt igjennom de samme prosessene. Ofte
bruker fiskeribedrifter produksjonsdatoen for a identifisere produksjonsbatchen. Figur 1 viser
et eksempel hvordan dette kan gjgres i praksis. En klippfiskprodusent mottar paller med
saltfisk. Informasjonen om saltfisken er knyttet til identifikatoren pa pallen (ID 551),
informasjonen om klippfiskproduksjonen er knyttet til produksjonsdatoen (ID 15.12.2007) og
informasjonen om den ferdigproduserte klippfisken er knyttet til identifikatoren pa kartongen
med Klippfisk (ID 1011).

For & spore produkt- og prosessinformasjonen ma det registreres og dokumenteres hvilke
paller med saltfisk som ble brukt i en bestemt produksjonsbatch (Figur 1), videre ma det
knyttes til IDene pa kartongene med klippfisk. Nar dette er registrert, er det mulig & spore en
enhet internt i en bedrift, for eksempel fra mottagelse av paller med saltfisk gjennom
klippfiskproduksjonen og videre til leveransen av kartonger med klippfisk. Dette kalles intern
sporbarhet (Moe, 1998: Karlsen et al., 2006).
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prosess
informasjon

ema

Produkt og
prosess
informasjon

Produkt og
prosess
informasjon

Produkt og
prosess
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—a Kobling mellom identifikatorene

—- Vareflyt

Figur 1 Forenklet illustrasjon av intern sporbarhet hos en klippfiskprodusent fra mottak,
produksjon og leveranse av Klippfisk.

Kjedesporbarhet er muligheten til & spore et produkt gjennom bedriftene i en produksjons-
kjede. For & oppna kjedesporbarhet, betyr det at den minste sporbare enheten som sendes
mellom bedriftene i en produksjonskjede ma ha en unik identifisering (GS1, 2007). For a
unngd informasjonstap mellom en salt- og en klippfiskprodusent, ma saltfiskprodusenten
merke pallene med saltfisk med unike IDer og klippfiskprodusenten ma registrere disse
IDene og knytte de til produksjonsbatchen (Figur 2).
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Saltfiskprodusent Klippfiskprodusent

*—e Kobling mellom identifikatorene
— Vareflyt
Figur 2 Forenklet illustrasjon av kjedesporbarhet mellom en saltfisk- og en klippfisk-
produsent.

Mer informasjon om sporbarhet fins i artikkelen "Gevinster ved innfaring av sporbarhet” i
vedlegg 3.



3 Metode

Denne prosesskartleggingen har til hensikt a identifisere hvilke faser i produksjons-
prosessene av salt- og klippfisk er kritiske for & kunne oppfylle kravene til effektiv sporing.

Fremgangsmaten for kartleggingen beskrives i Figur 3.

Valg av pilotkjede/bedrifter

Bedriftsbesgk (omvisning og intervjurunde)

Bearbeiding av informasjon

Formulering av flere spgrsmal

Kort intervjurunde

Analyse og anbefalinger

Figur 3 Fremgangsmaten for prosesskartleggingen av salt- og klippfisk.



En salt- og en klippfiskprodusent var valgt som pilotbedrifter i prosjektet (Figur 4).

Fiskebat Saltfiskprodusent Klippfiskprodusent

CopyrightONofima

Figur 4 Oversikt over flyten av fisk fra fiskebat til klippfiskprodusent.

Prosesskartleggingen hos salt- og klippfiskprodusenten, heretter kalles bedriftene
henholdsvis SP og KP, ble utfart hgsten 2007. Farst ble SP besgkt, hvor det ble gjennomfart
en omvisning av mottak av fisk fra fiskebater, produksjon av saltfisk, pakking og leveranse av
paller med saltfisk etterfulgt av en intervjurunde. Etterpa ble KP besgkt hvor en tilsvarende
kartlegging av Klippfisk ble utfart. SP og KP har ikke et leverandgr-kunde forhold.

Olsens metode for prosesskartlegging for & dokumentere flyten og informasjonen av
matvarer ble benyttet under intervjuene med bedriftene (Olsen, subm.).

Metoden inndeler SP og KP i 9 trinn (Figur 5), hvor systematisk kartlegging oppnas ved a
bruke tabeller med sparsmal knyttet til disse trinnene (vedlegg 1 og 2).
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Figur 5 Metoden for prosesskartlegging av salt- og klippfiskprodusent.



4 Resultater fra sporbarhetsanalysen av saltfisk

SP mottar villfanget fisk fra fiskeflaten. Fisken produseres til saltfisk og selges til SPs kunder.
Hos SP ble produksjonen av saltfisk og anvendelsen av salt kartlagt (Figur 6). Sporbarhet av
paller var ikke kartlagt i prosjektet.

Datagrunnlaget for de resultatene som presenteres i rapporten fins i vedlegg 1.
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Figur 6 lllustrasjon av vareflyten av fisk og salt hos saltfiskprodusenten.

4.1 Produksjon av saltfisk — mottak

SP mottar daglig villfanget fisk fra garn-, line-, juksa- og snurrevadbater. Mengden fisk
mottatt varierer fra fa kg til flere tonn. Fiskerne transporterer fisken i containere og forsgker a
holde fiskeartene atskilte. Ved mottak blir is og vann fjernet. Etter veiing blir fisken enten
starrelsessortert far mellomlagring eller kjgrt direkte inn pa mellomlageret usortert. Fisk
levert fra forskjellige fiskebater kan blandes sammen under sorteringen. Fisken lagres i
aluminiumskar, som ikke er merket med et internt nummer.

Ved mottak av fisk fyller SP ut en sluttseddel hvor hver landing identifiseres med et
sluttseddelnummer (Figur 7). | tillegg inneholder sluttseddelen informasjon om blant annet
siste fangst- og landingsdato. Sluttseddelen sendes til et fiskesalgslag.
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Figur 7 Oversikt over identifiseringene av enhetene og koblingene mellom disse hos
saltfiskprodusenten.

4.2 Mottak — salt

SP mottar 200 tonn salt fra leverandgrer etter behov. Saltet er pakket i sekker & 1500 kg.
Hver sekk er identifisert med et produksjonsnummer (ar og maned). Fraktbrev fglger med
forsendelsen. SP registrerer ingen informasjon om saltet ved mottak.

4.3  Ravarelager — hvitfisk

Aluminiumskarene med fisk transporteres til SPs ravarelager. Plasseringen av karene pa
lageret er basert pa farst-inn-farst-ut prinsippet. Det er ikke et klart skille mellom kar med fisk
mottatt fra forskjellige dager.

4.4  Ravarelager —salt
Sekker med salt transporteres til et tart lager hos SP. SP henter salt etter behov.

4.5 Produksjon av saltfisk — flekking

Aluminiumskarene med fisk fra ravarelageret hentes med truck og temmes nedi en brgnn.
Det er kontinuerlige blandinger av fisk fra karene pa en dagsproduksjon. Deretter blir fisken
maskinelt flekket. Fisken blir sa lagt i kar med salt. Informasjonen om saltet registreres ikke.
Hvert kar merkes med en produksjonsdato. En batch hos SP er den mengden fisk som
produseres en bestemt dag. Mengden fisk i en batch varierer avhengig av rastofftiilgangen.



4.6 Modning

Karene med fisk settes pa et mellomlager for modning. Nar modningsprosessen er over,
fiernes saltlaken.

4.7 Omlegging

Fisken legges om pa en ny palle med nytt salt. Pallen er ikke identifisert. Informasjonen om
saltet registreres ikke. Fisken settes pa et mellomlager.

4.8 Stagrrelsessortering

Saltfisken hentes fra mellomlageret og sorteres etter kvalitet og st@rrelse. Fisken sorteres i 5
stgrrelser: Espesial, Graudo, Cresedo, Crentha og Muedo. Hver palle merkes med en etikett
med informasjon om starrelse og fiskeart.

4.9 Ferdigvarelager

Pallene med saltfisk lagres pa et ferdigvarelager. Far skipning hentes pallene med saltfisk fra
lageret. Hver palle veies og merkes med et pallenummer.

410 Leveranse av saltfisk

4-5 ganger i aret skipes paller med saltfisk tii SPs kunder. SP registrerer falgende
informasjon pa papir: pallenummer, starrelse og skipningsdato. Leveranser med saltfisk
transporteres enten med lastebil eller bat. En forsendelse identifiseres med en
skipningsdato.

4.11 Registrering av dataflyten i dagens saltfiskproduksjon

Figur 8 viser en oversikt over hvilken informasjon som er tilgjengelig hos SP og hvor i
bedriften. | tillegg beskriver figuren hvor informasjonen gar tapt. Informasjonstapet er de
punktene hvor det ikke er kobling mellom IDene pa& enhetene (Figur 7). All informasjon
registreres pa papir, SP bruker ikke et elektronisk produksjonsstyringssystem nar de
produserer saltfisk med unntak av informasjonen pa sluttseddelen.
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4.12 Diskusjon og konklusjon

Vurdert fra et sporbarhetssynspunkt har sporbarhet av saltfisk hos SP et forbedrings-
potensiale. Ved de kritiske punktene hos SP vil det veere et informasjonstap (Figur 8). For at
det skal veere mulig & finne tilbake til informasjonen om for eksempel fangsten, ma disse
punktene forbedres med hensyn til sporbarhet. Nedenfor er det en liste med anbefalinger
hvordan sporbarhet av saltfisk hos SP kan forbedres. Den er basert pa retningslinjene i
dokumentet "Sporbarhet av fiskeprodukter. Spesifikasjon for informasjonsregistrering av
villfanget fisk”, ogsa kalt TraceFish (CEN, 2003). Dette dokumentet er et resultat av et
avsluttet EU-prosjekt og gir en oversikt over hvilken informasjon som er ngdvendig a
registrere for a innfgre sporbarhet i en verdikjede og hvordan dette kan gjares. TraceFish
anbefaler & identifisere de sporbare enhetene for eksempel en palle med fisk ved & bruke
Global Standards One (GS1) koder, tidligere EAN. GS1 er en internasjonal organisasjon som
sgrger for felles standarder for identifikasjon av produkter og parter, samt standarder for
elektroniske meldinger. Mer informasjon om GS1 kan du finne pa internettsiden www.gs1.no.
Ved & innfare et effektivt sporbarhetssystem vil SP blant annet ha muligheten til & oppna
bedre lagerstyring, bedre dokumentasjon pa& produksjon og mer effektiv informasjons-
utveksling med sine kunder. | dag har ikke SP et datasystem eller en printer som skriver ut
etiketter for paller med saltfisk. For & innfgre et effektivt sporbarhetssystem bar SP gjere
folgende:

1. For leveranse av saltfisk. Unik identifisering pa paller med saltfisk som sendes ut fra
SP. Det er viktig at hver palle identifiseres unikt slik at det er mulig a referere til akkurat
den pallen senere i produksjonskjeden. Her anbefales bruk av GS1 koder. Bruk enten
garantert unik serienummermerking til artikkelnummeret (Serial Global Trade Item
Number — SGTIN) eller garantert unik dato-/tidmerking til artikkelnummeret (Global Trade
Item Number Pluss— GTIN+) for & f& unik identifisering for hver palle med saltfisk som
leveres. SP burde identifisere hver palle med saltfisk med et unikt nhummer etter
sorteringen av fisken i produksjonen, slik at det er mulig & spore fisken fra sortering
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videre gjennom ferdigvarelagring og veiing til skipning. | dag gis pallene et pallenummer
ved veiing rett far skipning. Kontakt GS1 dersom det er behov for assistanse for & lage
dette nummeret. Unik identifisering av palle og kartong med GS1 koder innebaerer at SP
ma:

o Sgke om GS1 leverandgrnummer hos GS1.

o Lage varenummer for sine produkter.

o Kjgpe en printer med et dataprogram som kan lage strekkoder i GS1 128
standarden. Dette er en standard som gjer det mulig & legge til mer informasjon i
en strekkode-for eksempel serienummer eller dato/tid. Det er en fordel & ha et
dataprogram som er designet for tradlgs kommunikasjon, slik at informasjonen
enklere kan utveksles mellom flere dataprogrammer.

Pakking av saltfisk. Merk pallene med saltfisk som sendes ut av SP med etiketter.
Kontakt leverandgren av printeren for & fa hjelp til & lage etiketter.

Omlegging av saltfisk. Merk hver palle ved omlegging med en unik intern identifikator
slik at pallene kan skilles fra hverandre. Merkesystemet bgr veere enkel a bruke.

Omlegging av saltfisk. Lag kobling mellom IDene pa pallene ved omlegging og
produksjonsbatchen. Denne funksjonaliteten bgr lages i et dataprogram. | produksjonen
kan det muligens veere hensiktsmessig a registrere denne koblingen fgrst pa papir og
deretter legge det inn i et dataprogram.

Etter omlegging av saltfisk. Lag kobling mellom IDene péa pallene ved omlegging og
IDene pa pallene som sendes ut av SP, slik at det er mulig & spore seg fra en
forsendelse tilbake til omlegging av saltfisk. Den mest effektive maten a registrere denne
informasjonen pa er a fa designet et dataprogram hvor disse koblingene kan registreres.
Utvikling og tilpasninger av et slikt dataprogram krever investeringer. Det er en fordel at
informasjonen fra printerens dataprogram kan overfgres til dette dataprogrammet.

Lagring av mottatt fisk. Merk hvert aluminiumskar med en unik intern identifikator slik at
karene kan skilles fra hverandre.

Produksjon av saltfisk. Lag kobling mellom IDene pa aluminiumskarene og
produksjonsbatchen. Denne funksjonaliteten bgr lages i et dataprogram. Det kan veere
en fordel & registrere denne koblingen farst pa papir og deretter skrive det inn i et
dataprogram.

Mottak av fisk. Lag kobling mellom IDene pa aluminiumskarene og fangstene, som
identifiseres med et sluttseddelnummer. Denne funksjonaliteten bgr lages i et
dataprogram. Det er helt greit & dokumentere at fisk kommer fra flere sluttsedler.
Lasningen ma tilpasses bade sortert og usortert fisk.

Intern produkt- og prosessinformasjon. Informasjonen som er registrert hos SP bar
knyttes til de overnevnte IDene. Informasjonen ma systematiseres slik at det er mulig a
finne tilbake til informasjonen i ettertid.

Anvendelse av salt. Knytt IDen pa saltsekken til produksjonsbatchen, palle IDen ved
omlegging og palle IDen ved sortering.

Informasjon om salt. Informasjonen om saltet bar knyttes til IDene pa saltsekkene.

Informasjonen ma systematiseres slik at det er mulig & finne tilbake til informasjonen i
ettertid.
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De viktigste anbefalingene er nevnt gverst hvor det er lagt vekt pa a fa fisken farst sporbar,
deretter saltet. Nar disse punktene er utbedret og informasjonen i Figur 8 er knyttet til IDene,
er det mulig a finne tilbake til informasjonen mer effektivt.
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5 Resultater av sporbarhetsanalysen av klippfisk

KP mottar saltfisk fra egne anlegg og fra andre leverandgrer. Fisken produseres til klippfisk
og selges til KPs kunder. Hos KP ble produksjonen av klippfisk kartlagt (Figur 9). Sporbarhet
av kartonger var ikke kartlagt i prosjektet.

Datagrunnlaget for de resultatene som presenteres i rapporten fins i vedlegg 2.

I Klippfisk produsent |

Terkevogn fe———Slakkfisk *

[T e s e e s g S B S S EE S B E S SIS 1
I Ravare Paleggi i i i
- gging, terking, Sortering/ , Lagring/
|| Motk lagring mellomlagring, avlegging  kvalitetssjekk Pakking Liveransa
I
I |
Kartong |
I| | Palle | m
| Tarkevogn Palle
| Palle H Kartong
| En Tﬂrkevogn Prod. batch |
I
I
I
I
[
I
I
[

leveranse Kartong Palle
Palle » Palle I
Toerkevogn |
i |
|
|
|

Symbolforklaring
*Slakkfisk - Uttak av fisk ved sortering/kvalitetssjekk som ikke har enskelig
tarrhetsgrad. Disse fiskene samles opp i lepet av produksjonsdag, legges pa nye
Vareflyt Enhet tarkevogner og terkes pa nytt.
Figur 9 Illustrasjon av vareflyten hos klippfiskprodusenten.

5.1 Produksjon av klippfisk — mottak av saltfisk

KP mottar paller med saltfisk fra forskjellige leverandgrer. Antall mottatte paller varierer.
Fisken er sortert pa starrelse ved levering. Pallene transporteres til KP med bat eller lastebil.
Ved mottak gjennomfgres mottakskontroll. Transporten er identifisert ved et fraktbrev-
nummer ved leveranse av saltfisk bade fra egne og andre anlegg (figur 10). Nar leveranser
kommer fra andre anlegg kan leveransen i tillegg veere identifisert med et EFTA-nummer
(European Free Trade Association) og/eller produksjonsdato. Paller med saltfisk mottatt fra
egne anlegg er ikke identifisert.
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Klippfisk produsent

Ravare- Palegging, terking,
lagring mellomlagring, avlegging

EFTA-nr
agleller

Sortering Pakking Lagre/
Leveranse

Produksjons-

Aottaksar og
fortlopende
internt nummer

Tarke- Produksjonsdato Produksjons- Lager-
nummer f. eks dato f. eks nummer
f. eks 14 14.11.2007 14.11.2007 f. eks G-189

Torke-
nummer

Symbolforklaring

*~—s Kabling mellom Idene

Vareflyt Enhet Ingen kobling mellom IDene

Figur 10  Oversikt over identifiseringene av enhetene og koblingene mellom disse hos
klippfiskprodusenten.

5.2  Ravarelager

Paller med saltfisk overfares til KPs ravarelager. Lagerstyringen er god. Alle paller som blir
mottatt fra samme leverandgr er atskilt og holdes samlet. Alle paller (eller sett med paller fra
samme leveranse) merker KP med et internt lagernummer for eksempel 07—-082, som bestar
av ar (07) og et fortlgpende nummer (082). Nummereringen begynner med O ved hvert
arsskifte.

5.3 Produksjon av klippfisk - palegging

Pallene hentes fra ravarelageret og saltfisken legges pa terkevogner. Hver tgrkevogn
merkes med et internt tarkenummer, som er et fortigpende nummer og starter pa 0 ved hvert
arsskifte. KP blander ikke saltfisk fra forskjellige leveranser pa samme tgrkevogn, det vil si
fisk fra 07-083 og fisk fra 07—085 holdes atskilt. Fglgende parametrer er knyttet til hvert
tarkenummer bade pa papir og elektronisk; Mottaksnummer, navn pa leverandgr, fisketype,
starrelse, antall paller, tarrhetsgrad og kvalitetsavvik.

5.4  Tarking
Terkevognene trilles inn i tarketunneler og hentes ut nar fisken har gnskelig terrhetsgrad.
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5.5 Mellomlager
Tarkevognene settes pa et mellomlager.

5.6 Avlegging og sortering

Torkevognene hentes fra mellomlageret. Klippfisken taes av tgrkevognene og blandes
sammen med klippfisk fra andre tarkevogner. KP registrerer hvilke tarkevogner fisken legges
av fra og knytter dette opp mot dagens produksjonsdato. Klippfisk sortertes i 3 typer basert
pa stgrrelse, kvalitet og t@rrhetsgrad; Superior, Universal og "Slakkfisk”. Slakkfisk er uttak av
fisk ved sortering/kvalitetssjekk, som ikke har gnskelig tarrhetsgrad og trenger mer tarketid.
Disse fiskene samles opp i lgpet av en produksjonsdag, legges pa nye tgrkevogner og
tarkes pa nytt. Ved hjelp av produksjonsdatoen er det mulig & finne hvilke tarkenummer,
paller og leverandgr hver tarkevogn er knyttet til med unntak av slakkfisken. Det er ikke
mulig & finne tilbake til et eller flere mottaksnummer for slakkfisken.

5.7 Pakking

Klippfisken pakkes i kartonger og identifiseres med en produksjonsdato. Kartongene stables
pa paller, som merkes med et lagernummer. Dette nummeret er et fortlgpende nummer og
starter pa 0 ved hvert arsskifte. KP knytter lagernummeret til en produksjonsdato bade pa
papir og elektronisk.

5.8 Leveranse

Leveransen med Klippfisk transporteres enten med lastebil eller bat. Forsendelsen
identifiseres med et fraktbrevnummer og en skipningsdato.

5.9 Registrering av dataflyten i dagens klippfiskproduksjon

Figur 11 viser en oversikt over hvilken informasjon som er tilgjengelig hos KP og hvor i
bedriften. | tillegg beskriver figuren hvor informasjonen gar tapt. Informasjonstapet er det
punktet hvor det ikke er kobling mellom IDene. Selv om pallene med saltfisk mottatt fra egne
anlegg ikke har identifisering, er det ikke informasjonstap mellom leverandgren og KP.
Arsaken er at KP gir disse pallene et mottaksnummer ved mottak, dette i tillegg til at navnet
pa leverandgren registreres pa papir og elektronisk. Det interne datasystemet er spesial-
tilpasset etter KPs behov.
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5.10 Diskusjon og konklusjon

Tap av informasjon

Oversikt over informasjonsflyten og informasjonstapet hos klippfiskprodusenten.

Vurdert fra et sporbarhetssynspunkt er sporbarheten av klippfisk god hos KP. KP kan spore
klippfisk fra mottak, gjennom produksjonen og til leveransen av klippfisk med unntak av
slakkfisken. Figur 11 viser punktet hvor informasjonen hos KP gar tapt. Dette punktet ma
forbedres for at det skal vaere mulig & gi dokumentasjon om slakkfisken. Nedenfor er det en
liste med anbefalinger hvordan sporbarheten til KP kan forbedres basert pa retningslinjene i
TraceFish (CEN, 2003). KP har et dataprogram for & holde kontroll pa den interne
produksjonen av Klippfisk. Det er et godt utgangspunkt for & innfgre et effektivt
sporbarhetssystem og kan gjares pa falgende mate:

1. For leveranse av klippfisk. Unik identifisering av paller og kartonger med klippfisk som
leveres til KPs kunder. Det er viktig at hver palle og kartong identifiseres unikt slik at det
er mulig a referere til akkurat den pallen og den kartongen senere i produksjonskjeden.
Hver palle bgr identifiseres med en kolliidentifikator (Serial Shipping Container Code —
SSCC) og hver kartong enten med et artikkelnummer i tillegg til et serienummer (Serial
Global Trade Item Number — SGTIN) eller et artikkelnummer i tillegg til garantert unik
dato-/tidmerking (Global Trade Item Number Plus— GTIN+). Unik identifisering av paller
og kartonger med Klippfisk innebaerer at KP ma:

e Sgke om GS1 leverandgrnummer hos GS1.

e Lage varenummer for sine produkter.

o Kontrollere at dataprogrammet til KPs printer kan lage strekkoder i GS1 128
standarden og har tradlgs kommunikasjon. GS1 128 er en standard som gjgr det
mulig & legge til mer informasjon i en strekkode. Fordelen med tradlgs

kommunikasjon er at

dataprogrammer.
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2. Pakking av klippfisk. Kontakt leverandgren til printeren for & fa hjelp til & lage nye
etiketter for paller med klippfisk og lage strekkoder pa etikettene for kartongene med
klippfisk. Kontakt GS1 dersom det er behov for hjelp for & lage disse numrene.

3. Etter pakking av klippfisk. Knytt IDene pa kartongene med klippfisk stablet pa en palle
til IDen péa pallen. IDen pa pallen knyttes til produksjonsbatchen i KPs datasystem. Det
anbefales at informasjonen fra printerens dataprogram overfgres til KPs dataprogram. KP
bar kontakte selskapet som har laget dataprogrammet og fa de til & omprogrammere slik
at dette er mulig.

4. Produksjon av Kklippfisk. Lag kobling mellom tgrkenummeret for slakkfisk og

mottaksnummeret. Dette kan gjgres manuelt i en loggbok eller elektronisk. Registre-
ringen av koblingen bgr legges inn i KPs dataprogram.
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6 Overordnet diskusjon og konklusjon

o

Hensikten med dette FoU-prosjektet er a identifisere og kartlegge hvilke barrierer og
utfordringer som ma overvinnes for a kunne utvikle effektive sporbarhetssystemer i salt- og
klippfisksektoren. Ved & stille spgrsmalet om det er mulig & spore fisken fra fiskebaten(e)
gjennom salt- og klippfiskproduksjonen til ferdigprodusert klippfisk fremkommer de kritiske
punktene for & innfare sporbarhet av salt- og klippfisk (Figur 12).

Saltfiskprodusent Klippfiskprodusent

Slutt- Kartong
seddel |, Sorte- klippfisk
" ring,

lager,

Slutt- |/ veiing
/ : - |
seddel ) gt Palle Palle . Kartong

saltfisk saltfisk : klippfisk

-
= s
......
-
-
.....

oL

Symbolforklaring

Kobling i produksjon
....... Ingen kabling i produksjon
Figur 12  Oversikt over de kritiske punktene for & innfare sporbarhet av salt- og klippfisk,
dvs. de punktene hvor det ikke er kobling mellom enhetene i produksjonen.

Dersom SP og KP hadde et leverandgr-kundeforhold, er det med dagens system ikke mulig
a spore fra en kartong med klippfisk tilbake til landings- eller sluttseddelen(e). For at dette
skal vaere mulig, ma de kritiske punktene i forhold til sporbarhet hos begge bedriftene
fiernes. Dette prosjektet viser at det er mulig & spore fra en kartong med klippfisk tilbake til
sluttseddelen(e) ved & falge de anbefalingene nevnt tidligere i rapporten.

Det er en del barrierer og utfordringer bade for SP og KP som ma overvinnes fgr det er mulig
a spore fisk fra fiskebaten(e) gjennom salt- og klippfiskproduksjonen til ferdigprodusert
klippfisk. Det vil seerlig veere utfordrende for SP & innfare sporbarhet av fisk og salt. Dette er
ikke en umulighet, men vil kreve omlegging av produksjonen og utvikling av et dataprogram
for & oppna et effektivt sporbarhetssystem. KP har et bedre utgangspunkt enn SP av to
arsaker: KP har et internt dataprogram for & styre produksjonen. | tillegg er produksjonen av
saltfisk hos SP mer komplisert pa grunn av flere splittinger og blandinger av saltfisken, i
tillegg til anvendelsen av salt i produksjonen.

For & lykkes med & innfagre sporbarhet for salt- og klippfisk, er det ngdvendig & forankre dette
hos ledelsen i bedriftene. Det er viktig at ledelsen i bedriftene er motiverte og ser nytten av a
innfgre sporbarhet for sine produkter (Ramesh et al., 1997), slik at det er akseptert at ansatte
bruker tid og ressurser pa dette.

Barrierene og utfordringene for a innfgre sporbarhet for saltfisk hos SP:
1. Oppfatning av sporbarhet. Dersom bedriften har en oppfatning av at sporbarhet betyr

at de ma spore tilbake til en fiskebat, kan det fgre til at en bedrift ikke vil vurdere a
innfere sporbarhet. Arsaken er at det ikke er praktisk gjennomfgrbart & holde hver
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leveranse av fisk atskilt under produksjonen av saltfisk, fordi mottatt kvantum fisk varierer
fra fa kg til flere tonn.

Investeringer. A innfare et effektivt sporbarhetssystem krever investeringer, for
eksempel utvikling og tilpasning av ny programvare og innkjgp av utstyr. Denne
investeringen kan vaere stor (Sohal, 1997). Dersom bedriften ikke finner gevinster ved a
innfare sporbarhet for saltfisk, vil de heller ikke gjare de ngdvendige investeringene for a
oppna sporbarhet.

Endringer av produksjonsrutinene hos de ansatte. A innfgre sporbarhet hos SP vil
bety endringer i produksjonen av saltfisk, som kan veere vanskelig for enkelte av de
ansatte & akseptere. Det kan for eksempel veere overgangen fra lite registreringer av
informasjon i produksjonen til masse registreringer bade pa papir og elektronisk.
Endringene som er ngdvendige for & innfgre sporbarhet for saltfisk er nevnt i avsnittet
4.3. Nar sporbarhet er innfgrt i en bedrift, kan bedriften fglge med hvem som utfarer de
ulike arbeidsprosessene i produksjonen. Dette kan oppleves som negativt for de ansatte,
fordi de faler seg overvaket (Sohal, 1997).

God kvalitet pa informasjonen. For a fa gode registreringer og kvalitet pa
informasjonen, er det viktig at de ansatte ser nytten av sporbarheten. | tillegg ma
systemet vaere enkelt & bruke og ikke tidkrevende i den daglige produksjonen. For &
innfare sporbarhet, er det ngdvendig med oppleering og trening av de ansatte (Sohal,
1997).

Bruk av salt i saltfiskproduksjonen. | produksjonen av saltfisk er det en utfordring a
finne en god lgsning for & spore bruken av saltet. En lgsning er & holde ulike leveranser
med salt atskilt pa lageret, registrer datoen nar SP mottar en leveranse med salt og nar
dette partiet er tomt. Det kan veere problematisk i overgangen mellom to leveranser av
salt, men det kan lgses ved & legge til noen ekstra dager. Denne lgsningen betyr at
mange tonn saltfisk ma kalles tilbake dersom det viser seg & veere noe galt med saltet.
Bedriften ma vurdere hvor stor risiko er knyttet til forurensning av saltet. En annen
lgsning er & spore bruken av hver saltsekk igjennom produksjonen. Dette er ikke
hensiktsmessig fordi mange saltsekker har identisk ID. En del av registreringene av
IDene pa saltsekkene vil derfor veere ungdvendige. Hvilken lgsning som passer best for &
spore saltet i saltfiskproduksjonen ma praves ut og tilpasses.

KP har god sporbarhet i produksjonen av klippfisk med unntak av slakkfisken. Endringene
som er ngdvendige for a innfare et effektivt sporbarhetssystem for klippfisk er nevnt i
avsnittet 5.3. Barrierene og utfordringene for a innfare sporbarhet for klippfisk er:

1.

Slakkfisk. A finne en god praktisk Igsning for & knytte slakkfisken tilbake til et eller flere
mottaksnummer gitt av KP til mottatte paller med saltfisk. Dette ma praves ut under
produksjonen av klippfisk og lgsningen ma tilpasses.

Investeringer. A innfgre et effektivt sporbarhetssystem krever investeringer, for
eksempel omprogrammering av eksisterende dataprogram og innkjgp av utstyr.

Dagens krav i lovgivningen, "Matloven” og "Forskrift om sporbarhet av naeringsmidler og for”,
i forhold til sporbarhet er at bedriftene skal ha oversikt over hvem de mottar ravarene fra og
hvem de har sendt de ferdigproduserte produktene til (Matloven, 2002/03; FOR-1809/04,
2004, FOR-1809/04-veileder, 2005). Disse kravene oppfyller bade SP og KP. Det er ingen
krav i dagens lovgivning at bedriftene ma registrere splittinger og blandinger av ravarer og
ingredienser under produksjonen.

| utkastet til den fremtidige havressursloven sier § 42 at;
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"Departementet kan i forskrift gje reglar om at dei som haustar, tek imot, transporterer,
oppbevarer, produserer eller omset viltlevande marine ressursar skal kunne
dokumentere dei opplysningane som trengst for til einkvar tid & kunne spore fisk mv.
tilbake til ein fangst registrert pa landings- eller sluttseddel”.

Dette vil innebaere at bedriftene i produksjonskjeden ma kunne spore fisken internt og
gjennom produksjonskjeden. Havressursloven vil omfatte mottak av fisk fra norske og
utenlandske fiskebater, i tillegg til mottak av levende fanget fisk til oppforing, fordi kravet til
registrering av fangst pa sluttsedler gjelder alle disse typer leveringer av fisk. Dersom SP og
KP hadde et leverandgr-kundeforhold er det ikke mulig & spore fra en kartong med klippfisk
tilbake til landings- eller sluttseddelen og dokumentere fangsten for eksempel hvem har
fisket fisken, hvilket fangstomrade og fangstdato (Figur 12). KP har stort sett god kontroll
internt, men for & finne tilbake til informasjonen pa en gruppe med sluttsedler er bedriftene i
en produksjonskjede avhengig at alle aktgrene gjgr sin del av jobben for & forhindre at
informasjonen gar tapt. Fiskeridirektoratet har gitt signaler om at kravet ikke blir & spore
tilbake til enkelt landings- eller sluttseddel av hensyn til bedriftenes produksjonspraksis, men
spore fisk tilbake til en gruppe av landings- og/eller sluttsedler. Dersom det blir et lovkrav om
at all fisk som landes/importeres skal veere dokumentert lovlig, oppfyller KP denne til en viss
grad mens SP kan far en utfordring avhengig hvor streng kravene blir.

En annen ting som er verd & merke seg er at nye regler i forhold til naeringsmiddelhygiene er
under utarbeidelse (Mattilsynet, 2008). EU kaller dette for hygienepakken, ogsa kalt EUs nye
matvareforordning, som sier at:

"Neeringsmidlene skal i alle ledd i produksjonen, bearbeidingen og distribusjonen
beskyttes mot enhver form for forurensning som kan gjgre dem uegnet til konsum,
helsefarlige eller forurenset pa en slik mate at de ikke med rimelighet kan anses som
egnet til konsum i den tilstanden”.

Det legges opp til at det er bedriftens ansvar a dokumentere gjennom sitt egenkontrollsystem
at saltet ikke er forurenset og utgjer en risiko. | dag er det ikke tillatt med gjenbruk av salt i
saltfiskproduksjonen. Det er kommet signaler pa at dette kravet kan falle bort. De foreslatte
reglene apner opp for at gammelt og nytt salt kan blandes, noe som kan fare til gkt
forekomst av rgd- og brunmidd. Gjenbruk av saltet kan gke sannsynligheten for forurensning
av saltet. | forhold til sporbarhet vil gjenbruk av saltet i saltfiskproduksjonen bety store
utfordringer med a finne en god praktisk lgsning pa hvordan dokumentere splittinger og
blandinger av saltet.

Lovgivning er noe bedriften ma forholde seg til. Det bedriftene kan ta stilling til er om det er
lannsomt & gjare noe mer i forhold til sporbarhet enn minimumskravene i lovgivningen. En
slik avgjgrelse vil baseres pa en total vurdering av kostnadene og nytten av et
sporbarhetssystem. De viktige spgrsmalene her er: Kan bedriften tjene pa dette? Hva slags
nytte har bedriften av et slikt system? Hva koster det? Det er vanskelig & ansla hvor mye
kostnader som er forbundet med & innfare et effektivt sporbarhetssystem, fordi det vil veere
avhengig av hva som allerede fins i bedriften og hva ma tilpasses/kjgpes. For KP vil det
innebaere mindre kostnader siden de allerede har et internt datasystem, mens SP ikke har et
internt produksjonsstyringssystem. For & vurdere om innfagring av et effektivt sporbarhets-
system er lgnnsomt er det ogsa ngdvendig & se pa nytten. KP har i dag et godt internt
sporbarhetssystem og bruker systemet for & holde oversikten over akkord og utbytte i
produksjonen, i tillegg til & falge med kvaliteten pa utfgrt arbeid av de ansatte. Dette er et
eksempel pa optimalisering og styring av produksjonen ved a bruke sporbarhet. Sporbarhet
kan ogsa veere et verktgy for a finne riktig mengde salt som bgr brukes under produksjonen.
Mengden salt har betydning for fargen pa fisken. Undersgkelser utfert av Nofima (tidligere
Fiskeriforskning) viser at ved & doble mengden salt fra en til to kilo salt per kilo fisk fikk
fiskekjattet en betydelig hvitere farge. En annen nytte ved a innfare sporbarhet er & oppna
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bedre markedsposisjon. Norsk fiskeindustri far stadig sterkere konkurranse pa det
internasjonale markedet. Det er derfor viktig & utnytte de konkurransefortrinnene industrien
har. Et fortrinn kan veere mer dokumentasjon om fisken, som bygger kundelojalitet og sikrer
kjgp og gjenkjgp. Studier utfgrt av Nofima viser at mange forbrukere i Portugal savner bedre
informasjon om klippfisken (Dstli et al.,, 2007). En strategi for & oppna bedre
markedsposisjon er & lage produkter som er vanskelig & kopiere for konkurrentene, for
eksempel pa unik smak. Sporbarhetssystemet kan veere et verktgy for & dokumentere

sammenhengen mellom smak og produksjonsmetoder.
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Vedlegg 1 Datagrunnlaget for sporbarhetsanalysen av saltfisk

Tabell 1 Transport av saltfisk

Spegrsmal til transportgr av
ferdigvarer

Svar, fyll ut

Beskrivelse eller eksempler

Hvilken type transport er benyttet?

Bat eller lastebil

Lastebil/ bat/fly/post/ilbud/etc.

Hvilke type leveranse er det?

Mesteparten gar direkte til kunde

Direkte til terminal, direkte til kunder,
eller begge deler

Hvordan er kjgretayet identifisert?

Navn pa transportselskap

Registreringsnummeret til kjgretayet
eller navn og adresse [eller Global
Location Number (GLN)]

Hvordan er transporten identifisert?

Registreringsnummer pa kjgretgy

SSCC, transport kode, leveranse kode,
frakt kode, etc.

Er det forbindelse mellom Ja Nei/Ja/Ja, indirekte/Ja, direkte
kjgretayet/transporten til

leveransen?

Hvilke parametre er knyttet til Ikke kartlagt Liste over parametrene. For hver
denne transporten? Hvordan er de parameter indiker E/P/F/E/A for hver
registrert, pa etikett, papir, faks, type overfgring. For hver type
elektronisk, annet? Er de lagret for parameter indiker “Eget”, “Kjgper”
eget bruk, gis de til kjgperen eller eller “Lever”.

gis de tilbake til leverandgren?

Hvilken temperaturkontrollmetode | lkke kartlagt Ingen/iset/iset og

er benyttet? nedkjglt/nedkjglt/etc.

Er temperaturen logget under Ikke kartlagt Nei/Ja manuelt/Ja elektronisk
transporten?

Tabell 2 Skipning av saltfisk

Spgrsmal, skiping Svar, fyll ut Beskrivelse eller eksempler

Til hvem er skipningen av denne
typen levert til?

Kundenes navn og adresse

Navn og adresse/GLN

Hvor er skipningen av denne typen
skipet fra?

Kundenes navn og adresse

Navn og adresse/GLN

Beskrivelse av den totale
leveransen?

Full/delvis full lastebil
Full/ delvis full lasterom

Full/ delvis full container, full/delvis
full lastebil, full/ delvis full
lasterom/etc.

Mengden av den totale leveransen
hver gang?

Varierer f. eks 100 tonn

Fra- til i kg/tonn

Hvor ofte skipes en leveranse?

4-5 ganger per ar
(Produserer ca. 1000 tonn pr ar)

Daglig/Ukentlig/etc.

Hvordan er leveransen identifisert?
Hvilken type kode og
informasjonsbarer?

Skipningsdato f. eks 05.11.07

Turnummer/SSCC/etc
Unik/Ikke-unik/rekkefglge/struktur

Strekkode/Radio-frekvens-
identifikasjonsbrikke (RF-1D)/Direkte
referanse (etikett)/Indirekte referanse,
etc.

! Hver logistisk enhet er ofte merket med en Serial Shipping Container Code (SSCC) som unikt
identifiserer selskapet og hver logistisk enhet.




Spersmal, skiping

Svar, fyll ut

Beskrivelse eller eksempler

Hvilke parametre er knyttet til hele
leveransen? Hvordan er de
registrert, pa etikett, papir, faks,
elektronisk, annet? Er de lagret for
eget bruk, gis de til transportaren,
sendt direkte til kjgperen eller gis
de til kjgperen via transportaren?

Informasjon pa fraktbrev
Starrelse

Pallenummer

Registrert p& papir

Liste over parametrene. For hver
parameter indiker E/P/F/E/A for hver
type overfagring. For hver type
parameter indiker “Eget”, “Tran”,
”Send” eller “Via”.

Dersom leveransen er inndelt i
logistiske enheter (LU), hvordan er
hver LU identifisert? Hvilke type
kode og informasjonsheerer?

Paller

Hver palle er identifisert med
pallenummer, starrelse og fiskeart

Turnummer/SSCC/ etc
Unik/Ikke-unik/rekkefglge/struktur

Strekkode/Radio-frekvensidentifika-
sjonsbrikke (RF-ID)/Direkte referanse
(etikett)/Indirekte referanse, etc..

Kan produsenten knytte
identifiseringen av leveransen til

Ja, ved hjelp av et skjema som inneholder
skipningsdato, pallenummer, starrelse og

Nei/Ja indirekte/Ja direkte (LU-ID
knyttet til leveransen)

hver LU? fiskeart

Dersom svaret er ja, hvordan er Pa papir Elektronisk/manuelt

forbindelsen?

Hvilke parametre er knyttet til LU? | Starrelse Liste over parametrene. For hver
Hvordan er de overfart, pa etikett, Vekt parameter indiker E/P/F/E/A for hver

papir, faks, elektronisk, annet? Er
de lagret for eget bruk, gis de til
transportgren, sendt direkte til
kjgperen eller gis de til kjgperen
via transportgren?

type overfgring. For hver type
parameter indiker “Eget”, “Tran”,
”Send” eller “Via”.

Dersom LU er inndelt i TUer;
hvordan er hver TU identifisert?
Hvilke type kode og
informasjonsharer?

Pallen er ikke inndelt i flere enheter

GTIN+/annet
Unik/Ikke-unik/rekkefglge/struktur

Strekkode/Radio-frekvensidentifika-
sjonsbrikke (RF-ID)/Direkte referanse
(etikett)/Indirekte referanse, etc.

Kan produsenten knytte TU-ID til
LU-ID?

Pallen er ikke inndelt i flere enheter

Nei/Ja indirekte/Ja direkte (TU-ID
knyttet til LU-ID)

Dersom svaret er ja, hvordan er
forbindelsen?

Pallen er ikke inndelt i flere enheter

Elektronisk/manuelt

Hvilke parametre er knyttet til TU?
Hvordan er de overfart, pa etikett,
papir, faks, elektronisk, annet? Er
de lagret for eget bruk, gis de til
transportaren, sendt direkte til
kjgperen eller gis de til kjgperen
via transportgren?

Pallen er ikke inndelt i flere
enheter

Liste over parametrene. For hver
parameter indiker E/P/F/E/A for hver
type overfaring. For hver type
parameter indiker “Eget”, “Tran”,
”Send” eller “Via”.

Logges temperaturen under Nei Nei/Ja
transporten?
Er temperaturen for hele leveransen | Nei Nei/Ja

malt ved skipning?




Tabell 3 Lager for ferdigvarer — Paller med saltfisk

Spegrsmal etter-produksjon Svar, fyll ut Beskrivelse eller eksempler
Hva er produktnavnet? Espesial Beskrivelse eller navn pa produktet
Graudo
Cresedo
Crentha
Muedo
Hva er produkttilstanden? Kjalt Romtemperatur/kjalt/frossen/etc.
Hvilke lagringsmetoder er benyttet | Palle Boks/bulk/tanker med sjgvann/tanker
under lagring? med lake/kjglelager/etc.
Hvilken type transport er benyttet Gaffeltruck Ikke behov/transportlinje/gaffeltruck/

fra prosess til pakking?

manuelt/etc.

Er produktet merket, hvis ja,
hvilken type?

Etikett med informasjon om starrelse og
fiskeart

(Klartekst)

Klartekst/strekkode/radio-frekvens-
identifisjaonsbrikke (RF-
ID)/ingen/etc.

Dersom produktet er merket,
hvilken informasjon er pa
etiketten?

Ingen annen informasjon

Navn pa selskapet/produksjonsdato og
-tid/dato for holdbarhet etc.

Hvilke kvalitetskontroller er knyttet
til ferdigvarene? Hvordan er de
registrert; pa papir, punshet pa
datamaskinen, automatisk

Kvalitetskontrollen utfares
ved mottak hos kunden

Liste over parameterer. For hver
parameter indiker “Papir”,
“DataPunch”, “DataAuto”.

datafangst?
Hvilken temperaturkontroll- Kjalt Ingen/Iset/iset og
metode er benyttet? nedkjglt/nedkjelt/etc.
Er lagringstemperaturen lesbar Nei Nei/kun lesbar/registrert
og/eller registrert? manuelt/registrert elektronisk
Tabell 4 Ved slutten av produksjonen - Sortering
Spgrsmal produksjon Svar, fyll ut Beskrivelse eller eksempler
Hvilke type lot/batch er benyttet for [ Dag Daglig/ukentlig/etc.
ferdigvaren?
Hva er mengden pa en lot/batch? Varierer Fra — til i kg/tonn etc.
2-40 tonn
Hvordan er lot/batch identifisert? Produksjonsdato Unik/ikke-unik/kode
struktur/internt/lesbar nummer
Kan produsenten knytte Nei Nei/Ja indirekte/Ja direkte (Lot/batch
identifikasjon til lot/batch til ID er registrert etter produksjon og
skipning av ferdigvarer? knyttet til TU-ID)
Dersom svaret er ja, hvordan er Nei Elektronisk/manuelt
forbindelsen?
Hvilke parametrer er knyttet til den | Dato Liste over parameterer. For hver

ferdig produserte lot/batchen?
Hvordan er de registrert; pa papir,
manuell registrering pa
datamaskinen, automatisk
datafangst?

parameter indiker “Papir”,
“DataPunch”, “DataAuto”.

Er den ferdig produsert
loten/batchen splittet opp, blandet
sammen eller holdt adskilt?

Ja, saltfisken splittes opp i paller

Splittet opp/blandet sammen/holdt
adskilt




Tabell 5

Under produksjon

Spersmal produksjon

Svar, fyll ut

Beskrivelse eller eksempler

Hvordan er batchene separert under
produksjonen?

Fysisk en per dag

Fysisk, punktvis
blanding/kontinuerlig blanding/etc.

Kun 1 batch eller flere batcher 1 En/mange
parallelt?
Dersom mange, er de blandet? Kun 1 batch per dag Nei/Ja

Hvordan er batchene identifisert Produksjonsdato Unik/ikke-unik/kode

under produksjonen? struktur/internt/lesbar nummer
Er identifiseringen beholdt eller Nei Nei/Ja

referert til etter produksjonen?

Tabell 6a Anvendelser av hvitfisk

Spgrsmal produksjon Svar, fyll ut Beskrivelse eller eksempler
Kan produsenten knytte Nei Nei/Ja indirekte/Ja direkte

identifikasjonen av ingrediensene
og ravarene til identifikasjoen av
lot/batch?

(ingrediensene og ravarenes 1D er
registrert under produksjonen)

Dersom svaret er ja, hvordan er
forbindelsen?

Ingen forbindelse

Elektronisk/manuelt

Er ingrediensene/ravarene splittet
opp, blandet sammen eller holdt
atskilt?

Fisk landet fra forskjellige fiskebater
blandes sammen

Splittet opp/blandet sammen/holdt
atskilt

Hvilke parametrer er registrert for &
dokumentere anvendelsen av
ingrediensene/ravarene? Hvordan
er de registrert; pa papir, punshet
pé datamaskinen, automatisk
datafangst?

Ingen registrering

Liste over parameterer. For hver
parameter indiker “Papir”,
“DataPunch”, “DataAuto”.

Tabell 6b Anvendelse av salt
Spgrsmal produksjon Svar, fyll ut Beskrivelse eller eksempler
Kan produsenten knytte Nei Nei/Ja indirekte/Ja direkte

identifikasjonen av ingrediensene
og ravarene til identifikasjoen av
lot/batch?

(ingrediensene og ravarenes 1D er
registrert under produksjonen)

Dersom svaret er ja, hvordan er
forbindelsen?

Ingen forbindelse

Elektronisk/manuelt

Er ingrediensene/ravarene splittet
opp, blandet sammen eller holdt
atskilt?

Ja, saltet er splittet opp

Splittet opp/blandet sammen/holdt
atskilt

Hvilke parametrer er registrert for &
dokumentere anvendelsen av
ingrediensene/ravarene? Hvordan
er de registrert; pa papir, punshet
pé datamaskinen, automatisk
datafangst?

Ingen registrering

Liste over parameterer. For hver
parameter indiker “Papir”,
“DataPunch”, “DataAuto”.




Tabell 7a

Lagring av hvitfisk

Spersmal far-produksjon

Svar, fyll ut

Beskrivelse eller eksempler

Lagringsmetode for denne
ingrediensen/ravaren far
produksjon?

Kjolerom

Hele leveransen som mottatt/hver LU
som mottatt/hver TU som mottatt i
tanker/etc./

Forholdet mellom det overnevnte
0g mottatt leveranse?

Splittet opp i aluminiumskar
Enten sortert eller usortert

1:1 med leveransen/LU/TU/splittet,
blandet, tilfart i rekkefglge, etc.

Identifisering av denne
ingrediensen/ravaren far
produksjonen?

Ingen identifisering

Som tidligere/dato/tid tankenummer/
annen referanser

Hvilke kvalitetskontroller er knyttet
til ingrediensene/ravarene far
produksjon? Hvordan er de
registrert; pa papir, punshet pa
datamaskinen, automatisk
datafangst?

Kvalitetskontroll utfgres ved
mottak

Liste over parameterer. For hver
parameter indiker “Papir”,
“DataPunch”, “DataAuto”.

Hvilken temperaturkontroll-
metode er benyttet?

Nedkjelt

Ingen/iset/iset og
nedkjglt/nedkjglt/etc.

Er lagringstemperaturen lesbar
og/eller registrert?

Registreres manuelt

Nei/kun lesbar/registrert
manuelt/registrert elektronisk

Tabell 7b

Lagring av salt

Spersmal far-produksjon

Svar, fyll ut

Beskrivelse eller eksempler

Lagringsmetode for denne
ingrediensen/ravaren far
produksjon?

Hele leveransen som mottatt

Hele leveransen som mottatt/hver LU
som mottatt/nver TU som mottatt i
tanker/etc./

Forholdet mellom det overnevnte
0g mottatt leveranse?

11

1:1 med leveransen/LU/TU/splittet,
blandet, tilfart i rekkefalge, etc.

Identifisering av denne
ingrediensen/ravaren far
produksjonen?

Ar og maned

Som tidligere/dato/tid
tankenummer/annen referanser

Hvilke kvalitetskontroller er knyttet
til ingrediensene/ravarene far
produksjon? Hvordan er de
registrert; pa papir, punshet péa
datamaskinen, automatisk
datafangst?

Ingen kvalitetskontroll

Liste over parameterer. For hver
parameter indiker “Papir”,
“DataPunch”, “DataAuto”.

Hvilken temperaturkontroll-
metode er benyttet?

Ikke relevant

Ingen/iset/iset og
nedkjglt/nedkjglt/etc.

Er lagringstemperaturen lesbar
og/eller registrert?

Ikke relevant

Nei/kun lesbar/registrert
manuelt/registrert elektronisk




Tabell 8a

Mottak av hvitfisk

Spersmal mottak

Svar, fyll ut

Beskrivelse eller eksempler

Fra hvem er leveransen sendt fra?

Fiskebater hovedsakelig garnbater

Navn og adresse/GLN

Til hvem er disse leveransene
levert?

Konfidensiell informasjon

Navn og adresse/GLN

Beskrivelse av mottatt leveranse?

Full/delvis full container

Full/delvis full container/full/delvis
full lastebil/full/delvis full
lasterom/etc.

Mengde mottatt hver gang?

Fra fa kilo til flere tonn

Fra- til | kg, tonn, etc.

Hvor ofte mottas en leveranse?

Daglig, varierende

Daglig ukentlig/etc.

Hvordan er leveransen identifisert?
Hvilken type kode og
informasjonsbzrer?

Er ID-en ikke-registrert eller
registret og beholdt?

Sluttseddelnummer

Turnummer/SSCCletc
Unik/Ikke-unik/rekkefglge/strukturell

Strekkode/Radio-frekvens-identifika-
sjonsbrikke (RF-ID)/Direkte referanse
(etikett)/Indirekte referanse, etc.

Hvilke parametre er knyttet til hele
leveransen? Hvordan er de
overfgrt, pa etikett, papir, faks,
elektronisk, annet? Er de registrert
ved mottak?

Se sluttseddel

Liste over parametrene. For hver
parameter indiker E/P/F/E/A for hver
type overfgring. For hver type
parameter indikerer “lkke-reg”,
“Beholdt” eller “Repunch”

Dersom mottatt leveranse er inndelt
i LUer; hvordan er hver LU
identifisert? Hvilke type kode og
informasjonsbarer? Er 1Den ikke-
registrert eller registrert og
beholdt?

Inndelt i containere, men ikke merket.
Behandles som en leveranse

Turnummer/SSCCletc
Unik/Ikke-unik/rekkefglge/struktur

Strekkode/Radio-frekvens-identifika-
sjonsbrikke (RF-ID)/Direkte referanse
(etikett)/Indirekte referanse, etc.

Kan produsenten knytte
identifiseringen av leveransen til
LU?

Inndelt i containere, men ikke merket.
Behandles som en leveranse

Nei/Ja indirekte/Ja (LU-ID knyttet til
leveransen)

Dersom svaret er ja, hvordan er
forbindelsen?

Inndelt i containere, men ikke merket.
Behandles som en leveranse

Elektronisk/manuelt

Hvilke parametrer er knyttet til
hver LU? Hvordan er de overfart;
pa etikett, pa papir, faks,
elektronisk, annet? Er de registrert
ved mottak?

Inndelt i containere, men ikke
merket.

Behandles som en leveranse

Liste over parametrene. For hver
parameter indiker E/P/F/E/A for hver
type overfagring. For hver type
parameter indiker “Ikke-reg”,
“Beholdt” eller “Repunch”

Dersom LU er inndelt i TUer;
hvordan er hver TU identifisert?
Huvilke type kode og
informasjonsberer? Er IDen ikke-
registrert eller registrert og
beholdt?

Containerne er ikke inndelt i flere enheter

GTIN+/annet
Unik/Ikke-unik/rekkefglge/struktur

Strekkode/Radio-frekvens-identifika-
sjonsbrikke (RF-ID)/Direkte referanse
(etikett)/Indirekte referanse, etc..

Kan produsenten knytte TU-ID til
LU-1D?

Containerne er ikke inndelt i flere enheter

Nei/Ja indirekte/Ja direkte (TU-ID er
registrert mot LU-1D)

Dersom svaret er ja, hvordan er
forbindelsen?

Containerne er ikke inndelt i flere enheter

Elektronisk/manuelt

Hvilke parametrer er knyttet til
hver TU? Hvordan er de overfart;
pa etikett, pa papir, faks,
elektronisk, annet? Er de registrert
ved mottak?

Containerne er ikke inndelt i flere
enheter

Liste over parametrene. For hver
parameter indiker E/P/F/E/A for hver
type overfagring. For hver type
parameter indiker “Ikke-reg”,
“Beholdt” eller “Repunch”

Logges temperaturen under Nei Nei/Ja
transporten?
Er temperaturen for leveransen Nei Nei/Ja

mélt ved mottak?




Tabell 8b Mottak av salt

Spersmal mottak

Svar, fyll ut

Beskrivelse eller eksempler

Fra hvem er leveransen sendt fra?

Konfidensiell informasjon

Navn og adresse/GLN

Til hvem er disse leveransene
levert?

Konfidensiell informasjon

Navn og adresse/GLN

Beskrivelse av mottatt leveranse?

Full/delvis full lastebil og bat

Full/delvis full container/full/delvis
full lastebil/full/delvis full

lasterom/etc.
Mengde mottatt hver gang? Varierer Fra- til 1 kg, tonn, etc.
200 tonn
Hvor ofte mottas en leveranse? Etter behov Daglig ukentlig/etc.
Hvordan er leveransen identifisert? | Fraktbrevnummer Turnummer/SSCCletc.
Hvilken type kode og Unik/Ikke-unik/rekkefalge/strukturell
informasjonsbarer? ) S
ikk . I Strekkode/Radio-frekvensidentifika-
SRR T be-rr]eglg‘ljsgrert etler sjonsbrikke (RF-1D)/Direkte referanse
registret og beholdt: (etikett)/Indirekte referanse, etc.
Hvilke parametre er knyttet til hele | Ikke kartlagt Liste over parametrene. For hver

leveransen? Hvordan er de
overfart, pa etikett, papir, faks,
elektronisk, annet? Er de registrert
ved mottak?

parameter indiker E/P/F/E/A for hver
type overfagring. For hver type
parameter indikerer “lkke-reg”,
“Beholdt” eller “Repunch”

Dersom mottatt leveranse er inndelt
i LUer; hvordan er hver LU
identifisert? Hvilke type kode og
informasjonsberer? Er IDen ikke-
registrert eller registrert og
beholdt?

Hver leveranse er inndelt i sekker & 1500
kg.

Hver sekk er identifisert med et
produksjonsnummer (ar og maned)

Turnummer/SSCCletc
Unik/Ikke-unik/rekkefglge/struktur

Strekkode/Radio-frekvensidentifika-
sjonsbrikke (RF-ID)/Direkte referanse
(etikett)/Indirekte referanse, etc.

Kan produsenten knytte Nei Nei/Ja indirekte/Ja (LU-ID knyttet til
identifiseringen av leveransen til leveransen)
LU?
Dersom svaret er ja, hvordan er Nei Elektronisk/manuelt
forbindelsen?
Hvilke parametrer er knyttet til S:F Liste over parametrene. For hver
hver LU? Hvordan er de overfart; Test sertifikat parameter indiker E/P/F/E/A for hver
pa etikett, pa papir, faks, Test dato type overfgring. For hver type
elektronisk, annet? Er de registrert | Produksjonsnummer parameter indiker “Ikke-reg”,
ved mottak? Produsent med Internett side “Beholdt” eller “Repunch”

Antall kg

Dersom LU er inndelt i TUer;
hvordan er hver TU identifisert?
Hvilke type kode og
informasjonsbarer? Er 1Den ikke-
registrert eller registrert og
beholdt?

Sekkene er ikke inndelt i flere enheter

GTIN+/annet
Unik/Ikke-unik/rekkefglge/struktur

Strekkode/Radio-frekvensidentifika-
sjonsbrikke (RF-ID)/Direkte referanse
(etikett)/Indirekte referanse, etc..

Kan produsenten knytte TU-ID til
LU-1D?

Sekkene er ikke inndelt i flere enheter

Nei/Ja indirekte/Ja direkte ( TU-ID er
registrert mot LU-1D)

Dersom svaret er ja, hvordan er
forbindelsen?

Sekkene er ikke inndelt i flere enheter

Elektronisk/manuelt

Hvilke parametrer er knyttet til
hver TU? Hvordan er de overfort;
pa etikett, pa papir, faks,
elektronisk, annet? Er de registrert
ved mottak?

Sekkene er ikke inndelt i flere
enheter

Liste over parametrene. For hver
parameter indiker E/P/F/E/A for hver
type overfgring. For hver type
parameter indiker “Ikke-reg”,
“Beholdt” eller “Repunch”

Logges temperaturen under Ikke relevant Nei/Ja
transporten?
Er temperaturen for leveransen Ikke relevant Nei/Ja

malt ved mottak?




Tabell 9a Transport av hvitfisk

Spgrsmal om transport av Svar, fyll ut Beskrivelse eller eksempler
ingredienser og ravarer

Hvilken type transport er benyttet? | Fiskebat Lastebil/bét/fly/post/ilbud/etc.

Hvilken type leveranse er det?

Direkte fra fisker

Direkte til terminal, direkte fra
leverandagr, eller begge deler

Hvordan er kjgretgyet identifisert?

Batnavn, reg. nr, og radiokallesignal

Registreringsnummeret til kjgretayet
eller navn og adresse [eller Global
Location Number (GLN)]

Hvordan er transporten identifisert? | Sluttseddel SSCC, transport kode, leveranse
kode, frakt kode, etc.
Er det forbindelse mellom Ja Nei/Ja, indirekte/Ja, direkte

transporten og leveransen?

Hvilke parametre er knyttet til
denne transporten? Hvordan er de
registrert, pa etikett, papir, faks,
elektronisk, annet? Er de mottatt
men oversett, registrert pa nytt for
eget bruk, gis de til kjgperen eller
gis de tilbake til leverandgren?

Se sluttseddel

Liste over parametrene. For hver
parameter indiker E/P/F/E/A for hver
type overfagring. For hver type
parameter indiker “Oversett”, “Eget”,
“Kjgper” or “Lever”.

Hvilken temperaturkontroll-
metode er benyttet?

Is eller is og sjgvann

Ingen/iset/iset og
nedkjglt/nedkjglt/etc.

Er temperaturen logget under Nei Nei/Ja manuelt/Ja elektronisk
transporten?

Tabell 9b Transport av salt

Spgrsmal om transport av Svar, fyll ut Beskrivelse eller eksempler

ingredienser og ravarer

Hvilken type transport er benyttet?

Lastehil og bat

Lastebil/ bat/fly/post/ilbud/etc.

Hvilken type leveranse er det?

Direkte fra leverander

Direkte til terminal, direkte fra
leverandagr, eller begge deler

Hvordan er kjgretayet identifisert? | lkke kartlagt Registreringsnummeret til kjoretayet
eller navn og adresse (eller Global
Location Number (GLN))

Hvordan er transporten identifisert? | Ikke kartlagt SSCC, transport kode, leveranse
kode, frakt kode, etc.

Er det forbindelse mellom Ikke kartlagt Nei/Ja, indirekte/Ja, direkte

transporten og leveransen?

Hvilke parametere er knyttet til Ikke kartlagt Liste over parametrene. For hver

denne transporten? Hvordan er de
registrert, pa etikett, papir, faks,
elektronisk, annet? Er de mottatt
men oversett, registrert pa nytt for
eget bruk, gis de til kjgperen eller
gis de tilbake til leverandgren?

parameter indiker E/P/F/E/A for hver
type overfaring. For hver type
parameter indiker “Oversett”, “Eget”,
“Kjagper” or “Lever”.

Hvilken temperaturkontroll-
metode er benyttet?

Ikke relevant

Ingen/iset/iset og
nedkjglt/nedkjelt/etc.

Er temperaturen logget under
transporten?

Ikke relevant

Nei/Ja manuelt/Ja elektronisk




Vedlegg 2 Datagrunnlaget fra sporbarhetsanalysen av klippfisk

Tabell 1

Transport av Klippfisk

Spersmal til transportar av
ferdigvarer

Svar, fyll ut

Beskrivelse eller eksempler

Huvilke type transport er benyttet?

Bat eller lastebil

Lastebil/bat/fly/post/ilbud/etc.

Hvilken type leveranse er det?

Direkte til kunde
Direkte til omlastningsterminal

Direkte til terminal, direkte til kunder,
eller begge deler

Hvordan er kjgretayet identifisert?

Navn og adresse

Registreringsnummeret til kjgretayet
eller navn og adresse (eller Global
Location Number (GLN))

Hvordan er transporten identifisert?

Batnummer
Containernummer
Hengernummer
Bilnummer

SSCC, transport kode, leveranse kode,
frakt kode, etc.

Er det forbindelse mellom
kjgretayet/transporten til
leveransen?

Ja

Nei/Ja/Ja, indirekte/Ja, direkte

Hvilke parametre er knyttet til
denne transporten? Hvordan er de
registrert, pa etikett, papir, faks,
elektronisk, annet? Er de lagret for
eget bruk, gis de til kjgperen eller
gis de tilbake til leverandgren?

Informasjon i fraktbrevet

Liste over parametrene. For hver
parameter indiker E/P/F/E/A for hver
type overfaring. For hver type
parameter indiker “Eget”, “Kjaper”
eller “Lever”.

Hvilken temperaturkontroll- Kjalt Ingen/iset/iset og
metode er benyttet? nedkjglt/nedkjelt/etc.
Er temperaturen logget under Ja Nei/Ja manuelt/Ja elektronisk

transporten?

Tabell 2

Skipning av klippfisk

Spersmal, skiping

Svar, fyll ut

Beskrivelse eller eksempler

Til hvem er skipningen av denne
typen levert til?

Kundenes navn og adresse

Navn og adresse/GLN

Hvor er skipningen av denne typen
skipet fra?

Kundenes navn og adresse

Navn og adresse/GLN

Beskrivelse av den totale
leveransen?

Full/delvis full lastebil
Full/ delvis full lasterom

Full/delvis full container, full/delvis
full lastebil, full/delvis full
lasterom/etc.

Mengden av den totale leveransen
hver gang?

Varierer

Fra- til i kg/tonn

Hvor ofte skipes en leveranse?

Varierer fra hver dag til hver maned

Daglig/Ukentlig/etc.

Hvordan er leveransen identifisert?
Hvilken type kode og
informasjonsbarer?

Skipningsdato f. eks 05.11.07

Turnummer/SSCC?/etc
Unik/Ikke-unik/rekkefglge/struktur

Strekkode/Radio-frekvensidentifika-
sjonsbrikke (RF-ID)/Direkte referanse
(etikett)/Indirekte referanse, etc.

2 Hver logistisk enhet er ofte merket med en Serial Shipping Container Code (SSCC) som unikt
identifiserer selskapet og hver logistisk enhet.




Spersmal, skiping

Svar, fyll ut

Beskrivelse eller eksempler

Hvilke parametre er knyttet til hele
leveransen? Hvordan er de
registrert, pa etikett, papir, faks,
elektronisk, annet? Er de lagret for
eget bruk, gis de til transportaren,
sendt direkte til kjgperen eller gis
de til kjgperen via transportaren?

Informasjon pa fraktbrev

Liste over parametrene. For hver
parameter indiker E/P/F/E/A for hver
type overfagring. For hver type
parameter indiker “Eget”, “Tran”,
”Send” eller “Via”.

Dersom leveransen er inndelt i
logistiske enheter (LU), hvordan er
hver LU identifisert? Hvilke type
kode og informasjonsheerer?

Paller

Hver palle er identifisert med et
lagernummer f. eks G-189. Dette er et
fortlepende nummer, starter pa A-001
hvert ar.

Turnummer/SSCCletc
Unik Ikke-unik/rekkefglge/struktur

Strekkode/Radio-frekvensidentifika-
sjonsbrikke (RF-ID)/Direkte referanse
(etikett)/Indirekte referanse, etc..

Kan produsenten knytte
identifiseringen av leveransen til
hver LU?

Ja, ved hjelp av et skjema som inneholder
lagernummer og produksjonsdato.

Nei/Ja indirekte/Ja direkte (LU-ID
knyttet til leveransen)

Dersom svaret er ja, hvordan er
forbindelsen?

Pa papir og elektronisk

Elektronisk/manuelt

Hvilke parametre er knyttet til LU?
Hvordan er de overfart, pa etikett,
papir, faks, elektronisk, annet? Er
de lagret for eget bruk, gis de til
transportgren, sendt direkte til
kjgperen eller gis de til kjgperen
via transportaren?

Lagernummer

Liste over parametrene. For hver
parameter indiker E/P/F/E/A for hver
type overfgring. For hver type
parameter indiker “Eget”, “Tran”,
”Send” eller “Via”.

Dersom LU er inndelt i TUer;
hvordan er hver TU identifisert?
Hvilke type kode og

Pallen er ikke inndelt i flere kartonger.
Hver kartong er identifisert med

GTIN+/annet
Unik/Ikke-unik/rekkefglge/struktur

informasjonsbeerer? produksjonsdato Strekkode/Radio-frekvensidentifika-
sjonsbrikke (RF-ID)/Direkte referanse
(etikett)/Indirekte referanse, etc.

Kan produsenten knytte TU-ID til Ja Nei/Ja indirekte/Ja direkte (TU-ID

LU-ID?

knyttet til LU-ID)

Dersom svaret er ja, hvordan er
forbindelsen?

Elektronisk og pa papir

Elektronisk/manuelt

Hvilke parametre er knyttet til TU?
Hvordan er de overfart, pa etikett,
papir, faks, elektronisk, annet? Er
de lagret for eget bruk, gis de til

Produktnavn
Produksjonsdato
Best-before-date
Lagringsinstruksjon

Liste over parametrene. For hver
parameter indiker E/P/F/E/A for hver
type overfaring. For hver type
parameter indiker “Eget”, “Tran”,

transportaren, sendt direkte til Produsentnummer ”Send” eller “Via”.
kjgperen eller gis de til kjgperen Fangstomrade
via transportgren? Distributer

Starrelse

Produsentland

Art
Logges temperaturen under Nei for saltfisk mottatt fra egne anlegg Nei/Ja
transporten? Ja for saltfisk mottatt fra andre

leverandarer
Er temperaturen for hele leveransen | Ja Nei/Ja

malt ved skipning?
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Tabell 3a

Pakking, merking og lagring av ferdigvarer — Klippfisk pa palle

Spegrsmal etter-produksjon Svar, fyll ut Beskrivelse eller eksempler

Hva er produktnavnet? Superior Beskrivelse eller navn pa produktet
Universal

Hva er produkttilstanden? Kjalt Romtemperatur/kjglt/frossen/etc.

Hvilke lagringsmetoder er benyttet | Palle Boks/bulk/tanker med sjgvann/tanker

under lagring? med lake/kjglelager/etc.

Hvilken type transport er benyttet Gaffeltruck Ikke behov/transportlinje/gaffeltruck/

fra prosess til pakking?

manuelt/etc.

Er produktet merket, hvis ja,
hvilken type?

Etikett med klartekst

Klartekst/strekkode/radio-frekvens-
identifikasjonsbrikke (RF-
ID)/ingen/etc.

Dersom produktet er merket,
hvilken informasjon er pa
etiketten?

Produktnavn
Produksjonsdato
Best-before-date
Lagringsinstruksjon
Produsentnummer
Fangstomrade
Distributer
Starrelse
Produsentland

Art

Navn pa selskapet/produksjonsdato og
-tid/dato for holdbarhet etc.

Hvilke kvalitetskontroller er knyttet
til ferdigvarene? Hvordan er de
registrert; pa papir, punshet pa
datamaskinen, automatisk

Kvalitetskontrollen utfares
ved mottak hos kunden

Liste over parameterer. For hver
parameter indiker “Papir”,
“DataPunch”, “DataAuto”.

datafangst?

Hvilken temperaturkontroll- Kjalt Ingen/Iset/iset og
metode er benyttet? nedkjglt/nedkjelt/etc.
Er lagringstemperaturen lesbar Ja Nei/kunlesbar/registrert

og/eller registrert?

manuelt/registrert elektronisk

Tabell 4 Ved slutten av produksjonen - Sortering

Spgrsmal produksjon Svar, fyll ut Beskrivelse eller eksempler

Hvilke type lot/batch er benyttet for | Daglig Daglig/ukentlig/etc.

ferdigvaren?

Hva er mengden pa en lot/batch? 20-30 tonn Fra — til i kg/tonn etc.

Hvordan er lot/batch identifisert? Produksjonsdato Unik/ikke-unik/kodestruktur/internt/
lesbar nummer

Kan produsenten knytte Ja, direkte Nei/Ja indirekte/Ja direkte (Lot/batch

identifiksjon til lot/batch til
skipning av ferdigvarer?

ID er registrert etter produksjon og
knyttet til TU-ID)

Dersom svaret er ja, hvordan er
forbindelsen?

Elektronisk og manuelt (pa papir)

Elektronisk/manuelt

Hvilke parametrer er knyttet til den
ferdig produserte lot/batchen?
Hvordan er de registrert; pa papir,
manuell registrering pa
datamaskinen, automatisk
datafangst?

Produksjonsdato

Liste over parameterer. For hver
parameter indiker “Papir”,
“DataPunch”, “DataAuto”.

Er den ferdig produsert
loten/batchen splittet opp, blandet
sammen eller holdt adskilt?

Splittet opp i kartonger

Splittet opp/blandet sammen/holdt
atskilt
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Tabell 5

Under produksjon

Spersmal produksjon

Svar, fyll ut

Beskrivelse eller eksempler

Hvordan er batchene separert under
produksjonen?

Fysisk en per dag

Fysisk, punktvis
blanding/kontinuerlig blanding/etc.

Kun 1 batch eller flere batcher 1 En/mange

parallellt?

Dersom mange, er de blandet? Nei Nei/Ja

Hvordan er batchene identifisert Produksjonsdato Unik/ikke-unik/kodestruktur/internt/
under produksjonen? lesbar nummer

Er identifiseringen beholdt eller Ja Nei/Ja

referert til etter produksjonen?

Tabell 6 Anvendelser

av saltfisk — avlegging og tarking

Spgrsmal produksjon

Svar, fyll ut

Beskrivelse eller eksempler

Kan produsenten knytte
identifikasjonen av ingrediensene
og ravarene til identifikasjonen av
lot/batch?

Ja, hver tarkevogn med saltfisk er
identifisert med et tarkenummer. Ved
hjelp av produksjonsdatoen er det mulig &
finne alle tarkevogner som er brukt denne
produksjonsdagen med unntak av ’slakk™
fisken.

Nei/Ja indirekte/Ja direkte
(ingrediensene og ravarenes 1D er
registrert under produksjonen)

Dersom svaret er ja, hvordan er
forbindelsen?

Elektronisk og manuelt (pa papir)

Elektronisk/manuelt

Er ingrediensene/ravarene splittet
opp, blandet sammen eller holdt
atskilt?

En leveranse med paller med saltfisk er
splittet opp pa flere tarkevogner

Splittet opp/blandet sammen/holdt
atskilt

Hvilke parametre er registrert for &
dokumentere anvendelsen av
ingrediensene/ravarene? Hvordan
er de registrert; pa papir, punshet
péa datamaskinen, automatisk
datafangst?

Mottaksnummer f. eks 7-082
Leverander

Fisketype

Starrelse

Antall paller

Terkenummer

Tarr.grad

Kvalitetsavvik

Liste over parameterer. For hver
parameter indiker “Papir”,
“DataPunch”, “DataAuto”.

Tabell 7a Lager - saltfisk
Spgrsmal fer-produksjon Svar, fyll ut Beskrivelse eller eksempler
Lagringsmetode for denne Kjalt Hele leveransen som mottatt/nver LU

ingrediensen/ravaren far
produksjon?

som mottatt/hver TU som mottatt i
tanker/etc.

Forholdet mellom det overnevnte
0g mottatt leveranse?

Lagret som mottatt

1:1 med leveransen/LU/TU/splittet,
blandet, tilfart i rekkefalge, etc.

Identifisering av denne
ingrediensen/ravaren far

Bedriften lager et mottaksnummer f. eks
7-082, som hver palle merkes med

Som tidligere/dato/tid tankenummer
/annen referanser

produksjonen?

Hvilke kvalitetskontroller er knyttet | Nei Liste over parametrer. For hver
til ingrediensene/ravarene for parameter indiker “Papir”,
produksjon? Hvordan er de “DataPunch”, “DataAuto”.
registrert; pa papir, punshet pa

datamaskinen, automatisk

datafangst?

Hvilken temperaturkontroll- Kjalt Ingen/iset/iset og

metode er benyttet? nedkjglt/nedkjglt/etc.

Er lagringstemperaturen lesbar Ja, manuelt Nei/kun lesbar/registrert

og/eller registrert?

manuelt/registrert elektronisk
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Tabell 8a

Mottak av saltfisk

Spersmal mottak

Svar, fyll ut

Beskrivelse eller eksempler

Fra hvem er leveransen sendt fra?

Leverandgrene av saltfisk

Navn og adresse/GLN

Til hvem er disse leveransene
levert?

Konfidensiell informasjon

Navn og adresse/GLN

Beskrivelse av mottatt leveranse?

Full/delvis full lastebil og
full/delvis full lasterom

Full/delvis full container/full/delvis
full lastebil/full/delvis full

lasterom/etc.
Mengde mottatt hver gang? Varierer Fra- til 1 kg, tonn, etc.
Hvor ofte mottas en leveranse? Ukentlig Daglig ukentlig/etc.

Hvordan er leveransen identifisert?
Hvilken type kode og
informasjonsbzrer?

Er ID-en ikke-registrert eller
registret og beholdt?

Saltfisk mottatt fra egne fiskebruk:
fraktbrev

Saltfisk mottatt fra andre fiskebruk:
fraktbrev

Turnummer/SSCCletc
Unik/Ikke-unik/rekkefglge/strukturell

Strekkode/Radio-frekvensidentifika-
sjonsbrikke (RF-ID)/Direkte referanse
(etikett)/Indirekte referanse, etc.

Hvilke parametrer er knyttet til hele
leveransen? Hvordan er de
overfgrt, pa etikett, papir, faks,
elektronisk, annet? Er de registrert
ved mottak?

Ingen informasjon

Liste over parametrene. For hver
parameter indiker E/P/F/E/A for hver
type overfgring. For hver type
parameter indikerer “lkke-reg”,
“Beholdt” eller “Repunch”

Dersom mottatt leveranse er inndelt
i LUer; hvordan er hver LU
identifisert? Hvilken type kode og
informasjonsbarer? Er 1Den ikke-
registrert eller registrert og
beholdt?

Leveransen er inndelt i paller

Fra sine egne anlegg: Ingen
identifisering

Andre anlegg: EFTA nummer og/eller
produksjonsdato

Turnummer/SSCCletc
Unik/Ikke-unik/rekkefglge/struktur

Strekkode/Radio-frekvensidentifika-
sjonsbrikke (RF-ID)/Direkte referanse
(etikett)/Indirekte referanse, etc.

Kan produsenten knytte
identifiseringen av leveransen til
LU?

Nei

Nei/Ja indirekte/Ja (LU-ID knyttet til
leveransen)

Dersom svaret er ja, hvordan er
forbindelsen?

Ingen forbindelse

Elektronisk/manuelt

Hvilke parametrer er knyttet til
hver LU? Hvordan er de overfort;
pa etikett, pa papir, faks,
elektronisk, annet? Er de registrert
ved mottak?

Ingen informasjon

Liste over parametrene. For hver
parameter indiker E/P/F/E/A for hver
type overfaring. For hver type
parameter indiker “Ikke-reg”,
“Beholdt” eller “Repunch”

Dersom LU er inndelt i TUer;
hvordan er hver TU identifisert?
Hvilke type kode og
informasjonsherer? Er IDen ikke-
registrert eller registrert og
beholdt?

Ikke inndelt i flere enheter

GTIN+/annet
Unik/Ikke-unik/rekkefglge/struktur

Strekkode/Radio-frekvensidentifika-
sjonsbrikke (RF-ID)/Direkte referanse
(etikett)/Indirekte referanse, etc.

Kan produsenten knytte TU-ID til
LU-ID?

Ikke inndelt i flere enheter

Nei/Ja indirekte/Ja direkte ( TU-ID er
registrert mot LU-1D)

Dersom svaret er ja, hvordan er
forbindelsen?

Ikke inndelt i flere enheter

Elektronisk/manuelt

Hvilke parametrer er knyttet til
hver TU? Hvordan er de overfort;
pa etikett, pa papir, faks,
elektronisk, annet? Er de registrert
ved mottak?

Ikke inndelt i flere enheter

Liste over parametrene. For hver
parameter indiker E/P/F/E/A for hver
type overfgring. For hver type
parameter indiker “Ikke-reg”,
“Beholdt” eller “Repunch”

Logges temperaturen under Ikke kartlagt Nei/Ja
transporten?
Er temperaturen for leveransen Nei Nei/Ja

malt ved mottak?
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Tabell 9 a

Transport av hvitfisk

Spegrsmal om transport av
ingedienser og ravarer

Svar, fyll ut

Beskrivelse eller eksempler

Hvilken type transport er benyttet?

Bat og lastebil

Lastebil/bét/fly/post/ilbud/etc.

Hvilken type leveranse er det?

Direkte fra leverander

Direkte til terminal, direkte fra
leverandagr, eller begge deler

Hvordan er kjgretgyet identifisert?

Ingen identifisering fra egne anlegg
Navn og adresse pa transportselskap

Registreringsnummeret til kjgretayet
eller navn og adresse (eller Global
Location Number (GLN))

Hvordan er transporten identifisert?

Mottar fraktbrev

SSCC, transport kode, leveranse
kode, frakt kode, etc.

Er det forbindelse mellom
transporten og leveransen?

Transport pa egen hand

Nei/Ja, indirekte/Ja, direkte

Hvilke parametre er knyttet til Informasjon pa fraktbrevet Liste over parametrene. For hver
denne transporten? Hvordan er de Veieliste parameter indiker E/P/F/E/A for hver
registrert, pa etikett, papir, faks, type overfagring. For hver type
elektronisk, annet? Er de mottatt parameter indiker “Oversett”, “Eget”,
men oversett, registrert pa nytt for “Kjoper” or “Lever”.

eget bruk, gis de til kjgperen eller

gis de tilbake til leverandgren?

Hvilken temperaturkontroll- Kjalt Ingen/iset/iset og

metode er benyttet?

nedkjglt/nedkjglt/etc.

Er temperaturen logget under
transporten?

Nei, ikke for saltfisk fra egne anlegg pga
kort avstand

Ja, for saltfisk levert fra andre
leverandgrer

Nei/Ja manuelt/Ja elektronisk
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Gevinster ved innfgring
av sporbarhet

Dokumentasjon om egenskaper, opprinnelse og hva
som har skjedd med maten vi spiser, blir stadig viltig-
ere. Innfaring av sporbarhet gier det mullg & hente ut
slik informasjon. Det kan gi betydelige gevinster for
ressurskontrollen, | verdikjeden og | markedet.

Imidlerred har sali- g |-t|iF||:1—
Eskprodusenter en reldze urfor-
dringer i produbsjonsprosesen
for i kunne innfere sporbar-
her, | denne ardibkelen ser vi
netemete pd hva sporharher

er, hvilke gevingter spashache:
lean gi o hvilke urfordringer
som mill overvinnes for 1 kunne
urvilde effeltive sparharhers-
systemer i salr- og klippfisk-

industeien.

Hva er sporbarhet?
Sporbarhet er et verkroy som
gpor der mulig § henne fram
infermasjon om ex produkr og
prosesser fra en verdikiede. Det
kan for tk;ﬂ:mp-d viere infoe-
masjon om fangsromride, red-
shap eller kvalitersparameter.,

1 eillegg er der mulig & B opp-
lyeninger om ndr og hvordan
predukrens er blie ransporert
fra fskebruk ril burild:.

Deer er to typer sporbarher
intern sporbarher og kjede-
sporbarher. Tnrern sporhar-
her er muligheten il & spose
informasjon om et produlks og
prosesser | en bedrifi. Kjede-
sporbarhet e mulighesen 1l 4
spore informasjon giennom alle
produksjons- o transport-
leddens fram il forbruker. Vi
mid finne lasninger pd hegge
ryper sporbarher for 8 kunne
urvikle effekrive sporbarhets-

SYSLEITIET.
Gevinster ved sporbarhet
Deer er flere potenselle gevin-

4z

ster ved innferingen av offik-
e B]m:l'.m.rhrm'.rsn.-mt:r,
Eonkurransen i der interna-
sjonale markeder er stor. Dt er
derfor ikt § bygpe kunde-
lexjalitet for 4 oppnd konkur-
ransefortrinn og sikre kjop
op gienkjop, Derre kan gjares
|:l|.il'.|I!' animet Eil.'n norm mrrl;r\-

varcbygging o dokumensasjon

am produkeer, som kan skape
starre tillit hos kunden Og s2m
eilfrer kunden verdi pd en ny
og unik rmfoe. Spq}.rhurhzr kan
dermed fore 1l at produkeer
blir er forerrukboer produl |
markedet,

Fenr prakrisk er det ikke
alltid mulig i skrive all infor-
masjon om produlrer pd
etiketten. Degte kan lases ved
i merke hver enber som sendes
ut av bedriften = for elsempel
en karrong med klipplsk -

Splittinger of tandinger sv Fak | produksjansprosessen, or sahvsagh en
utfordring. Fishen sortenes otier starmelse af ovalteionvd | asteprasasson,
of | harkeprosessen Boreres den aller [arrhetsdrad og hwalifetsnivd, Datta
krewar Ny AumTERringer sam ghar det muilE 8 skile dem fra marandgre,
(Capryright: Fiskenfarakning)
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med en wnik kode, og overtpre
informasjon il kunden med en
elekrronisk melding, Slik kan
norske salt- op klippAskprodu-
senter i den informasgonen de
ansker 1 supermarkedigeder,
som igjen kan videreformidle
deree ol sine kunder,

I illepg ril 4 rilfredssrille na
sjonale og internasponale lover
o regler, kan sporbarhet ogsd
wiene ¢t verkray for § dokumen-
rere ar levere fisk er en lovlig
registrert fmgxr. Sporbarhet
bidrar oz ril 4 bedre marvare-
Lr:;'gghm:, fordi der gior det
mulig § spore bakever i en

| pmdu]ﬂsjmul:iud: for § finne ut

hvor produlier kommer fra. 1
aillegg kan dex spores framover,
slik ar marvarer som utgjer

en helsefare raskr kan trekles
tilbake fra markeder

Kan styre produks|onen
Med jtlurhurhm: Br hgd;if{enc
ot verkrey som kan brukes il
r:lpl.iJlL.IJis.:ring O SEYTing av
produksjonen. Med effekrive
spotbarhetssystemer biir der
enklers i fore kontroll med a
de p:’ﬂjulm:r o Eivarer spm
bemveres er olfredsaillende.

1 rillegg wil det veere mulig
i analysere hvordan ulike ri-
varer of, produksjonsproseiser
pivirkear kvalitet og urhytie.
Produsencene kan for chsempel
uncerseke i hvilken grad ulike
salverelmildeer gir forskjellig
uL|.1:|-'|:t|-.', eller i bvvilken grad
endringer i tereproscssen kan

fare til forandring i kvalirer,

Sporbarhet | salt- og
klippfiskindustrien
Ulike industrier vil ha forskjel-

lige utfordringer i forhold cl



innforing av :.pnrhtrh:f il sine
Fmt.'l.lll.h:l.

Bacalae Forum har i samar-
beid med Fiskeriforskning sex
narmere pi hvilke utfordringes
som mi overvinnes for i kunne
urvikle effekrve sporbarhets-
aysperner i sl og klippfisk-
industrien, [et er identifisen
tre hovedurfordringer.,

Den forste udfordringens
er splittinger og blandinger av
fisk | produksjenspmsessen.
Fisken sortenes etter stormelse og
lovalirersnivii | sileeprosessen,
og i terkeprosessen sormeres den

erer nerrhersgrad og kvalivens-
nivil. Hovis er produler splicees
opp i fere enheter, mi bver ay
disse Fil e 0yLL HUIIME S00
gior der mulig i skalle dem fra
hverindse,

[en andre utford iingen e
at ferdig p:H-I:L'I! Fisk fra én pro-
duksjonscoher fir den smme
wlenthseringen. Hyver enhes
som sendes ue av bednben, bor
eluempel en pall mied sk,
mdl ha et unils nummer som
balger produkeer bl den bedrif-
tén som mortar enhenen, Pa
denne miten er der I'ul.l]ig

i reglarrere og knye ny infor-
mas|ad o enheren. 1 de
bedrifrene vi har sert nermers
pd, har der ikke vert noen
meiiet A doknmenrer og knyeoe
ny informason bl en beseemit

enher pl,

Alle ledd ma felge opp
Dlen mredje urfordrnngen er ac
bedriften som mooar for ek-
semipel paller med salthal, Fak-
risk registrerer der unile num-
meret ved mooak o koyters
dette il produbsjonsharchen,
[rersom detre ildee gjares, vil

Sait g MippRskprodusanter har en ekl utfordringer | produksjarsarosesasn foc d kunng inafone spartarhet.

(Compright: Fiskeniforsimingt
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| et fore wil g av informasjon
mellom bedrfrene,

| Pi en saldfiskpall som skal
vidercforadles al lclippﬁik. bean
man hnne informasion om blans
anner hvemn som har produsen
saltfisken, men i mange tilfeller
er der thkr noen irll"lmuréml i
verhen faney clier Bangerfelr.

[isse uilordringene ma

induserien base for & kunne
urvikle effekove .'iplt"l‘lill.’]']l.'Lh-
sysiemer. Hyilleen informaspon
om produkrer neEringskm rene
wsker & spore, mil vaere opp il
hover enbezlr i bestermme.

Fakta

Artildeelon er basert pa
aheld utfart | prosjektot
«Sponing | salthsk- og Klipp-
Tiakindustnen — utfordringer
| of bartenar | produksjons-
prosessens, ivar Bacalao
Forum har progjektliedelsen
rmad Fiskarforekning som
‘aplg ansvarlig. Prosiextet
har waet finansiort o
Fiskari- og havbruks-
naeringens forskningsfond

(FHF},
!II !

dy Finn-fime Egeness.
Bacalan Forum, af Kine Marl
Karlsam rg Kathryn Donnedly,
FIRkRrHorskning
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